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Zywy ocet z polskich owocow

Zywe Octy Owocowe z Doliny Dunajca

Octovnia specjalizuje sie¢ w produkcji zywych, niepasteryzowanych octéw
owocow, z tzw. ,matka octowa”, uzywajac tradycyjnego, wolnego procesu
orleanskiego.

Przez caly sezon, od p6znej wiosny do jesieni zbieramy najlepsze lokalne owoce, ziola jak
i dziko rosnace kwiaty i owoce.

Jagody letnie, wiSnie, maliny prosto z krzakéw lub drzew, sa uzywane do tworzenia octow
o delikatnych smakach.

Kiedy lato zmienia sie w jesien, nasze sady sa obfite w stare odmiany §liwek i jablek, gotowe
do tloczenia i wyciskania do produkgji octu.

Bogactwo dzikich owocow w dolinie rzeki Dunajec nadaje naszym ,dzikim” octom
niepowtarzalny smak; owoce tarniny, czarnego bzu, czeremchy, dzikiej rézy, glogu, zbierane
z naszych wlasnych pol i lasow, pozwalaja nam tworzy¢ wyraziste octy, ktore sa idealnym
dodatkiem zaréwno do tradycyjnej jak i do nowoczesnej polskiej kuchni.

Nasze octy owocowe powstaja wolno, bez pospiechu, bazujac wylacznie na
naturalnych skladnikach. Dzieki temu charakteryzuja sie zlozonym bukietem
smakow i zapachow. Niepasteryzowane octy, z ,matka octowa”, maja
wlasciwosci probiotyczne i zdrowotne.

Pelna oferta znajduje sie na stronie www.octovnia.pl

Zapraszamy rowniez do Sledzenia nas na Facebook i Instagram @Octovnia.
Znajdziecie tam Panstwo mndstwo przepisow i kulinarnych inspiracji.



