A\ MALOPOLSKA

Zatgcznik nr 1 do Regulaminu

| Konkurencija: ,,Fantazje na biszkopcie” — branza turystyczno — gastronomiczna
Miejsce: Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego Nr 1 w Wadowicach,
ul. Wojska Polskiego 13, 34-100 Wadowice

Data: 2 pazdziernika 2018 r., godzina: 8.30

Liczba etapow: 1

Czas trwania konkurenciji: 3,5 h

Liczba oso6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 8

Harmonogram:
- 800830 — rejestracja uczestnikéw, catering
- 830 -84 — powitanie i losowanie stanowisk
- 8% - 900 — przeprowadzenie instruktazu stanowiskowego, zapoznanie
ze stanowiskiem pracy
- 900 1230 — przeprowadzanie konkurenciji

- 1230 - 1330 — zakonczenie konkurencji, obiad

Warunki uczestnictwa w konkurencji: Uczestnicy posiadajg wazne ksigzeczki
i zaswiadczenia do celdéw sanitarno-epidemiologicznych, kompletne stroje ochronne

oraz obuwie.

Opis zadania konkursowego: Uczestnicy wykonujg dwa rodzaje (po 6 sztuk) ciastek
bankietowych na bazie ciasta biszkoptowego produkowanego jedng z wybranych
przez siebie metod produkcji. Zakres czynnosci obejmuje wykonanie biszkoptéw,
sporzgdzenie kreméw do przektadania oraz wykonanie dekoracji wyrobu koncowego.
Dekoracja ciastek powinna by¢ wykonana z surowcdédw zapewnianych przez
Organizatora. 3 sztuki bankietbwek z kazdego rodzaju bedg podlegaty ocenie
organoleptycznej natomiast reszta ciastek zostanie zaprezentowana na stole

pokazowym.
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Produkty dostepne do przeprowadzenia zadania konkursowego zostaty umieszczone
w tabeli nr 1 pn. ,Kosz produktéw podstawowych”, przeznaczone dla kazdej druzyny
oraz w tabeli nr 2 pn. ,Kosz produktéw uzupetniajgcych — 1 kosz dostepny na 2
druzyny.

Konkurs przeprowadzony jest z wykorzystaniem produktéw, ktére zapewnia
Organizator. Zabrania sie¢ uzywania produktow spoza listy produktow wykazanych

w tabeli nr 1 oraz 2.

Wykaz szczego6towych zadan w konkursie:

* przybycie na ustalong godzine z kompletnym strojem kucharskim,

* losowanie stanowiska pracy i przekazanie receptury przedstawicielowi jury,

* zajecie wylosowanego stanowiska, sprawdzenie wyposazenia,

» skompletowanie niezbednych sktadnikéw zgodnie z posiadang receptura,

» wykonanie zadania z zachowaniem przepiséw bhp,

* przygotowanie gotowych wyrobdw i zgtoszenie do opiekuna pracowni zakohczenia
pracy,

+ oddanie wykonanych produktéw na wskazane miejsce,

* uporzgdkowanie stanowiska pracy,

» opuszczenie stanowiska pracy po uprzednim sprawdzeniu stanu technicznego

i porzadku przez opiekuna pracowni

Opis stanowiska konkursowego: Kazda druzyna bedzie pracowata przy oddzielnym
stanowisku. Organizator zapewnia standardowe stanowisko pracy tzn. stdt roboczy -1
szt., zlew z cieptg i zimng wodg — 1 szt., piekarnik konwekcyjny- 1 szt.,
miksery z koncowkami w standardzie — 1 szt., stolnice drewniane — 1 szt., rekaw
cukierniczy z tylkami — 1 szt., blachy cukiernicze o wymiarach 28x24 , wagi - 1szt.
Ponadto druzyny bedg miaty dostep do: pieca konwekcyjno — parowego — 2 szt.
w pracowni, kuchenki mikrofalowej - 2 szt. w pracowni, wieloczynnosciowego
urzgdzenia do rozdrabniania i miksowania — 3 szt. w pracowni, lodéwki — 2 szt.
w pracowni, zamrazarka szokowa 1 szt. w pracowni, blendery - 3szt w pracowni.

Kazde stanowisko wyposazone jest w drobny sprzet niezbedny do przygotowania
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wyrobu tzn. noze, deski, garnki o réznej pojemnosci, miski, zestawy, sitko, szpatutki
do mieszania, trzepaczka , tyzki, rekawice itp.

Konkurs zostanie przeprowadzony w jednej pracowni.

Uczestnicy we wlasnym zakresie przywoza:

- formy do wykonania bankietowek

- zastawe do ekspozycji gotowych wyrobow

Uczestnicy posiadajg 2 egzemplarze wiasnej receptury, ktéra zawiera wykaz
potrzebnych surowcéw oraz sposéb wykonania. Jeden egzemplarz cztonek druzyny
przekazuje przedstawicielowi jury podczas losowania stanowiska pracy, a z drugiego
korzysta podczas wykonywania zadania. Uczestnicy nie podpisujg receptury, a po
wylosowaniu stanowiska osoba odpowiedzialna za losowanie zapisuje na recepturze

numer wylosowanego stanowiska.

Produkty, ktore zapewnia Organizator:
Tabela nr 1. Kosz produktow podstawowych — dla kazdej druzyny

L.p. Nazwa surowca Je?nr;:rs;ka na :il:)ljé:yne
1. | Maka pszenna tortowa typ. 450 op. jed. 1kg op. 1
2. | Maka ziemniaczana op. jed. 0,5kg op. 1
3. | Cukier op. jed. 1kg op. 1
4. | Cukier puder op. jed. 0,5kg op. 1
5. | Masto op. jed. 200g op. 1
6. | Jaja wielkos¢ XL szt. 15
7. | Mleko 2% op. jed. 1,5l op. 1
8. | Smietanka 30 % op. jed. 0,5l op. 2
9. | Fix do $mietany op. jed. 99 op. 2
10. | Serek mascarpone op. jed. 2509 op. 2
11. | Kakao gorzkie w proszku od 10-12% op. jed. op. 1
80-100¢g
12. Czekolada. gorzka zaw. co najmniej 70% op. 6
kakao op. jed. 100g
13. | Czekolada mleczna op. jed. 100g op. 4
14. | Czekolada biata op. jed. 100g op. 4
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15. | Zelatyna op. jed. 509 op. 2
16. | Orzechy wtoskie mielone op. jed. 2009 op. 1
17. | Orzechy wtoskie tuskane op. jed. 100g op. 1
18. | Migdalty ptatki op. jed. 100g op. 2
19. | Proszek do pieczenia op. jed. 309 op. 1
20. | Cukier wanilinowy op. jed. 16g op. 2
21. | Wibrki kokosowe op. jed. 200g op. 1
22. | Masa kajmakowa op. jed. masa 510g op. 1
23. | Cytryna masa jednej sztuki 100g szt. 3
24. | Pomarahcza masa jednej sztuki 1509 szt. 3
25. Jab’rka,o smaku stodko- kwasny np. kg 1
Antonbéwka, Szara reneta
26. | Gruszki np. klapsa, konferencja kg 1
27. | Truskawki $wieze kg 0,5
28. | Maliny swieze kg 0,5
29. | Boréwki amerykanskie sSwieze kg 0,5
30. | Galaretki owocowe truskawkowe op. jed. 779 op. 2
31. | Galaretki owocowe malinowe op. jed. 77¢g op. 2
32. | Galaretki owocowe lesne op. jed. 77g op. 2
33. | Galaretki owocowe cytrynowe op. jed. 77¢g op. 2
34. | Ananas w plastrach w zalewie, op. ’
masa po odcieku 3409
35. | Brzoskwinie potdéwki, masa po odcieku 480g op. 1
36. | Aromat rumowy quZywczy bez cukru i bez op. 1
ttuszczu, opakowanie 509
37. Aromaj irish whisky- aromat quZywczy bez op. 1
cukru i bez ttuszczu, opakowanie 50¢g
39. | Laska wanilii 1szt.w opakowaniu op. 1
40. | Swieza mieta op. 1
41. | Mak niebieski op. jed. 200g op. 1
42. | Reczniki papierowe w rolce , biate 2- szt 1
warstwowe
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Tabela nr 2. Kosz produktow uzupetniajagcych — 1 na 2 druzyny

Jednostka | llosé na 2
L.p. Nazwa surowca miary druzyny
1. | Sol op. jed. 1kg op. 1
2. | Butka tarta op. jed. 1kg op. 1
3. | Kawa naturalna rozpuszczalna op. jed. 100g op. 1
4. | Margaryna op. jed. 2509 op. 2
Folia aluminiowa 12m dtugosci, 29cm
5. . rolka 1
szerokosci
6. Papier dp pieczenia 12m dtugosci, 29¢cm rolka 1
szerokosci
7 Folia do’zywnosm 12m dtugosci, 29cm rolka 1
szerokosci
8 Herbata ekspresowa czarna op. zawierajgce o 1
" | 20szt. saszetek P-
9 Rekawiczki lateksowe rozm. M op. o 1
" | zawierajgce 100szt. P-
10 Rekawiczki lateksowe rozm. L op. o 1
" | zawierajgce 100szt. P
11. | Wykataczki mate op. jed. zawierajgce 100szt. op. 1
12 Wykataczki dtugie - patyczki do szasztykéw o 1
" | op. jed. zawierajgce 100szt. P
13. | Syrop glukozowy 300g op. 1
Kryteria oceny:
. Liczba
L.p. Kryterium punktéw
1. | Ocena receptury, dobor sktadnikéw 0-15
2. | Organizacja stanowiska pracy, zasady bhp, porzadek, 0-15
czystosé
3. | Dobor technik i metod y wykonania 0-10
4. | Starannosé wykonywanych czynnosci 0-10
5. | Ocena estetyczna wyrobu, spos6b dekoraciji 0-10
6. | Ocena organoleptyczna wyrobu 0-20

Maksymalna liczba punktow, kiérg moze otrzymac druzyna to 80.

Ostateczna liczba punktéw przyznana druzynie stanowi sume $redniej arytmetyczne;j

ocen przyznawanych przez poszczegolnych cztonkéw jury za kazde kryterium oceny.
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I Konkurencja: ,Wyczarowany ze stali” — branza mechaniczna i goérniczo-
hutnicza

Miejsce: Zespot Szkét Zawodowych  Towarzystwa  Salezjanskiego
w Oswiecimiu, ul. Jagietty 10, 32-600 Oswiecim

Data: 9 pazdziernika 2018 r., godzina: 10.00

Liczba etapow: 1

Czas trwania konkurencji: 3 h

Liczba os6b w druzynie: 1

Liczba druzyn: 15

Harmonogram:
- 900930 _ rejestracja uczestnikéw, catering
- 930 _ 940 — powitanie uczestnikow
- 940 —10% — Josowanie stanowisk, rozpoczecie konkurencji
- 109 - 13% — przeprowadzenie konkurencji

- 13001430 — zgkonczenie konkurencji, obiad

Warunki uczestnictwa w konkurencji: Posiadanie ubrania roboczego zgodnego
z przepisami BHP (ubranie, buty, nakrycie gtowy, okulary ochronne) oraz okazanie
zaswiadczenia (lub kserokopii) 0 przejsciu szkolenia BHP.

Opis zadania konkursowego: Przedmiotem zadania konkursowego jest wykonanie
uchwytu mocujgcego brzeszczot w pitce do metalu, zgodnie
z wczesniej otrzymanym rysunkiem (rysunek 1 w regulaminie/ rysunek dostepny
bedzie rowniez na stanowisku) postepujac zgodnie z etapami:
1. obrébka mechaniczna - toczenie elementu, gwintowanie na tokarce, wiercenie
otworu na wiertarce

2. obrébka reczna — pitowanie powierzchni ptaskich, ciecie pitkg reczng
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Opis stanowiska konkursowego:

Kazdy uczestnik konkurencji bedzie miat do dyspozycji tokarke uniwersalng, stot
roboczy z zamontowanym imadtem $lusarskim, dostep do 3 wiertarek stotowych oraz
materiat, narzedzia i przyrzady niezbedne do wykonania zadania konkursowego:
watek stalowy St3 o $rednicy 22 mm dtugos¢ 75 mm, wiertto o Srednicy 4 mm, wiertto
Srednicy 6 mm, narzynki do gwintu M8, pitke do metalu wraz z brzeszczotem, néz
tokarski ISO2R 12x12 P20, n6z tokarski ISO6R 12x12 P20, pilnik zdzierak, pilnik

gtadzik, rysik, punktak, suwmiarke uniwersalng.
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Kryteria oceny:

Wykonanie uchwytu mocujacego brzeszczot w pitce do metalu

L.p. Czynnos¢ Liczba punktow
1. Organizacja pracy i przestrzeganie przepisow BHP 0-5
2. Prawidtowos$¢ wykonania 0-37

Diugos¢ catkowita L 70 mm
Jesli wynosi 700 2
Jesli wynosi 70%02 1
Dlugosé¢ srednicy @20
Jesli wynosi 200 2
Jesli wynosi 2002 1
Dlugos¢ gwintu M8
Jesli wynosi 300 2
Jesli wynosi 3002 1
Dlugos¢ kwadratu 10 mm
Jesli wynosi 200 2
Jesli wynosi 20%0:2 1
Wymiar srednicy @20
Jesli wynosi @ 2001 2
Jesli wynosi @ 2002 1
Wymiar srednicy gwintu M8
Jesli wynosi @ 802 2
Wymiar kwadratu 10 mm
Jesli wynosi 100 3
Jesli wynosi 1002 2
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Prawidtowos¢ wykonania kwadratu 10 mm

Prostopadto$é powierzchni, wymiary na catej dtugosci itp. 5
Wykonanie przeciecia

Jesli jest w osi 2

Jesli w osi na catej gtebokosci 2
Wykonanie otworu 94

Jesli wymiar $rodka otwory od czota detalu wynosi 7+0-2 2

3 Estetyka wykonania (ogradowanie, wykonanie faz, chropowatos¢ 0-4
' powierzchni)
Suma koncowa max 42 pkt.

*w przypadku réwnej liczny punktéw decyduje czas wykonania.

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac uczestnik to 42.

Ostateczna liczba punktdéw przyznana uczestnikowi stanowi sume Sredniej

arytmetycznej ocen przyznawanej przez poszczegdélnych cztonkéw jury za kazde

kryterium oceny. W przypadku réwnej liczby punktow jury przyznajg jeden dodatkowy

punkt druzynie, ktdra szybciej wykonata zadanie.

Modernizacja ksztatcenia zawodowego w Matopolsce II

2 B o &\ MALOPOLSKA

Program Regionalny

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny




A\ MALOPOLSKA

lll Konkurencija: ,,Bezpiecznie z niebezpiecznym - projekt procesu spedycyjnego
fadunku niebezpiecznego” — branza administracyjno — ustugowa

Miejsce: Centrum Ksztatlcenia Zawodowego i Ustawicznego w Andrychowie,
ul. Starowiejska 22a, 34-120 Andrychéw

Data: 11 pazdziernika 2018 r., godzina: 9.30

Liczba etapdéw: 2

Czas trwania konkurencji: 2 h

Liczba os6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 15

Harmonogram:

- 930 -10% — rgjestracja uczestnikéw, catering
- 109 - 105 — powitanie uczestnikow

- 10" —10% — losowanie stanowisk

- 1030 - 10% — instruktaz stanowiskowy

- 10% - 12% — przeprowadzenie konkurencji

- 12% - 13%0 — zakonczenie konkurencji, obiad

Opis zadania konkursowego: Zadanie konkursowe sktada sie z dwdch etapdw:
teoretycznego — testu z zakresu transportu fadunkéw niebezpiecznych i praktycznego
— wykonaniu projektu procesu spedycyjnego tadunku niebezpiecznego. taczny czas
na wykonanie zadan wynosi 120 minut.
Przed rozpoczeciem konkurencji przedstawiciel kazdej z druzyn losuje stanowisko, na
ktérym dana druzyna bedzie pracowac. W dalszej kolejnosci zostanie przeprowadzone
szkolenie stanowiskowe przez nauczyciela praktycznej nauki zawodu, w szkole
w ktérej przeprowadzany jest konkurs. Zadanie, ktére druzyny majg do wykonania
sktada sie z dwoéch etapow:
I. W pierwszym etapie uczestnicy druzynowo rozwigzujg test jednokrotnego
wyboru, skiadajgcy sie z 25 pytan z zakresu transportu tadunkéw
niebezpiecznych.
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II. W drugim etapie druzyna bedzie musiata wykonac¢ projekt procesu
spedycyjnego tadunku niebezpiecznego. Zadanie bedzie obejmowato
nastepujgce elementy (rodzaj tadunku bedzie opisany wraz z okresleniem
lokalizacji zatadunku i roztadunku):

1. Dobor srodka transportu:

a) wybér odpowiedniego zestawu pojazdéw na podstawie rodzaju tadunku
i klas ADR oraz katalogu pojazdéw,

b) obliczenie max stopnia napetnienia srodka transportu wg ADR,

c) obliczenie wspétczynnika napetnienia srodka transportu,

d) wyjasnienie oznaczen w kodzie wybranego srodka transportu.

2. Oznakowanie $rodka transportu:

a) dobdr oznaczen na tablice ADR,

b) przygotowanie tablicy ADR,

c) dobér nalepki ostrzegawczej ADR,

d) oznaczenie na pojezdzie miejsca umieszczenia oznaczen.

3. Przygotowanie instrukcji pisemnej dla kierowcy:

a) okreslenie czynnosci, ktére powinny by¢ wykonane w razie wypadku lub
awarii,

b) wpisanie dodatkowych wskazéwek dla cztonkoéw zatogi dotyczgcych
charakterystyki zagrozenh stwarzanych przez towary niebezpieczne
okres$lonej klasy,

c) wskazanie sprzetu ochrony ogdlnej i indywidualnej.

4. Wybdér trasy przejazdu i opracowanie harmonogramu:

a) obliczenie dtugosci 3 wariantow tras,

b) wybér wariantu trasy zgodnie z kryterium najkrotszej trasy oraz
ograniczen ADR,

C) opracowanie harmonogramu przewozu.

5. Przygotowanie dokumentoéw przewozowych:

a) wypetnienie listu przewozowego,

b) uzupetnienie zapiséw na tarczce tachografu.
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Opis stanowiska konkursowego:

1. Stanowisko komputerowe z oprogramowaniem biurowym i spedycyjnym

(15 stanowisk)
. Drukarka sieciowa

. Przybory do pisania

. Tarczki do tachografu

. Tablice i nalepki ADR
. Kalkulator

0 N o o A WODN

Kryteria oceny:

. Formularze niezbednych dokumentéw

. Zasoby elektroniczne niezbednych przepiséw prawnych i dokumentow

L.p. Nazwa zadania Opis zadan_ do Kryteria oceny L|czb’a
wykonania punktow
Test z zakresu
transportu udzielenie odpowiedzi na —_
1. tadunkéw 25 pytan wedtug klucza odpowiedzi | 0-25
niebezpiecznych
a) wybér odpowiedniego
zestawu pojazdow na druzyna wybrafa wtasciw
podstawie rodzaju fadunku zest;/w o')./a S dow y 0-2
i klas ADR oraz katalogu POl
pojazdéw
b) obliczenie max stopnia | druzyna obliczyta max
Dobér rodka napetnienia srodka §toplen napetnienia 0-6
2. transportu wg ADR srodka transportu
transportu . . : .
c) obliczenie druzyna obliczyta
wspétczynnika napetnienia | wspéiczynnik napetnienia 0-2
srodka transportu srodka transportu
o . druzyna wyjasnita
d) wyjasnienie oznaczen . .
. . oznaczenia w kodzie
w kodzie wybranej srodka . . 0-2
wybranej srodka
transportu
transportu
) . druzyna dobrata
a) dob6r oznaczen na . .
tablice ADR oznaczenia  zagrozenia 0-2
i numer substancji UN
. . . druzyna przygotowata
3 ’ Oznakowanie b) przygotowanie tablicy tablice ADR z wlasciwymi 0_2
srodka transportu | ADR o
oznaczeniami
¢) dob6r nalepki/nalepek druzyn:a wybrata wiasciwe
nalepki ostrzegawcze 0-3
ostrzegawczych ADR ADR
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. druzyna wskazata
d) oznaczenie na . .
g witasciwe miejsca
pojezdzie miejsca . . , 0-3
) . , umieszczenia oznaczen
umieszczenia oznaczen o
na pojezdzie
. -~ druzyna uzupetnita zapisy
a) oznaczenie Czynnosci, . s
) . f w zakresie czynnosci,
ktére powinny byc¢ , . .
. ktére powinny by¢ 0-2
wykonane w razie .
wypadku lub awarii wykonane W razie
yp wypadku lub awari
. b) okreslenie dodatkowych druzyna u.zupe’rnﬂa Zapisy
Przygotowanie 3 ) w zakresie dodatkowych
. . . | wskazdéwek dla cztonkow i ,
instrukcji pisemnej , wskazdéwek dla cztonkéw
. zatogi dotyczacych .
4. dla kierowcy (w ) ., | zatogi dotyczacych
i s charakterystyki zagrozen . . 0-2
oparciu o tres¢ charakterystyki zagrozen
. stwarzanych przez towary
konwencji ADR) . . . . | stwarzanych przez towary
niebezpieczne okreslonej | . . ] .
niebezpieczne okreslone;
klasy
klasy
C) uzupetnienie zapiséw w druzyna uzupe’rnﬂa zapisy
. w zakresie sprzetu
zakresie sprzetu ochrony e 0-2
0go6lnej i indywidualne; ochrony ogolnej
i indywidualnej
a) obliczenie dlugosci 3 | druzyna obliczyta dtugosci
wariantow tras mozliwych wariantéw tras 0-3
przejazdu
Wybor trasy b) wybdér wariantu trasy
5 przejazdu i zgodnie z kryterium | druzyna wybrata wtasciwg 0_2
| opracowanie najkrétszej trasy oraz | trase
harmonogramu ograniczen ADR
.| druzyna opracowata
C) opracowanie g
prawidtowy harmonogram | 0—-10
harmonogramu przewozu
przewozu
: a) wypetnienie listu | druzyna wypetnita list
Przygotowanie 0-10
. przewozowego przewozowy
6. dokumentow = — ; :
b) Uzupetnienie zapiséw | druzyna wypetnita tarczke
przewozowych 0-2
na tarczce tachografu do tachografu

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 80.

Ostateczna liczba punktéw uzyskana przez uczestnika stanowi sume Sredniej
arytmetycznej ocen przyznawanych przez poszczeg6lnych czionkéw jury za kazdy
z poszczegOlnych etapow. W przypadku uzyskania przez dwie lub wiecej druzyn takiej
samej liczby punktéw, kryterium rozstrzygajgcym o ostatecznie zajetym miejscu,
bedzie sumaryczny czas wykonania wszystkich dwoch etapow.
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IV Konkurencja: ,,Opracowanie projektu koncepcyjnego ogrodu przy domu
jednorodzinnym, potozonym na Podhalu” — branza rolniczo-leSna z ochrong
srodowiska/ administracyjno-ustugowa

Miejsce: Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augustyna Suskiego
w Nowym Targu, ul. Kokoszéw 71, 34-400 Nowy Targ

Data: 16 pazdziernika 2018 r., godzina: 10.00

Liczba etapéw: 1

Czas trwania konkurencji: 4 h

Liczba os6b w druzynie: max 4

Liczba druzyn: 10

Harmonogram konkursu:

- 900 _9g30 _  rejestracja uczestnikow, catering
- 930 — 940 _—  powitanie uczestnikow
- 940 _9% _ Josowanie stanowisk,

wytypowanie przedstawicieli druzyn do etapu |
- 109 —10' — etap | — rozpoznawanie roslin ozdobnych
- 10" —10%° - etap | — dobdr wiasciwej metody sadzenia roslin
- 1030 —13% — etap Il — opracowanie projektu koncepcyjnego ogrodu
przy domu jednorodzinnym, potozonym na Podhalu
- 13%-14% _  prezentacja prac projektowych na sztalugach

- 14001530 zakonczenie konkurencii, obiad

Opis zadania konkursowego:
Przedmiotem zadania konkursowego jest:
1. rozpoznawanie roslin ozdobnych i zastosowanie wtasciwej techniki sadzenia
(etap | — czas trwania 30 min),
2. wykonanie projektu koncepcyjnego ogrodu przy domu jednorodzinnym,
potozonym na Podhalu (etap Il — czas trwania 3,5 godziny).
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Opis stanowiska konkursowego w | etapie:

Konkurencja odbywa sie w sali, posrodku ktorej sg utozone i kolejno ponumerowane
rosliny. W sali sg réwniez przygotowane ponumerowane stanowiska robocze do
sadzenia roslin. Cztonkowie druzyn zajmujg swoje stanowiska pracy i typujg dwie
osoby ze swojego zespotu, z ktorych jedna bedzie mogta podejs¢ do roslin, kitdre
nalezy rozpoznaé, zadaniem drugiej z wytypowanych oséb bedzie wykonanie
sadzenia dwéch roslin. Przedstawiciele druzyn podczas trwania konkurencji moga sie
konsultowaé z druzyna.

W pierwszej czesci etapu pierwszego druzyna uzupetnia test znajomosci roslin. Ich
zadaniem bedzie rozpoznanie 10 roslin wpisujgc w puste miejsca w tabeli: nr rosliny,
nazwe tacinskg wraz z ewentualng odmiang oraz nazwe polskg z ewentualng
odmiang. Tylko jedna osoba z grupy moze podejs¢ bezposrednio do roslin by je
doktadnie obejrzec¢.

Nastepnie inny przedstawiciel grupy przechodzi do stanowiska roboczego zgodnego
z numerem druzyny, gdzie wykonuje sadzenie dwéch roslin, stosujgc wtasciwg
technike sadzenia (stanowisko roboczego wyposazone jest w topate, zwir, ziemie,
doniczke, wode oraz rekawiczki).

Kryteria oceny:

L.p. Kryterium Liczba punktow
1. | Poprawna nazwa polska rozpoznanej rosliny 1pk/szt 0-10
2. | Poprawna nazwa tacinska rozpoznanej rosliny 1pkt/szt 0-10
3. | Poprawny montaz doniczki z systemem nawadniajgcym 0-2
4. | Rozsypano cienkg warstwe keramzytu 0-2
5. | Wyjeto rosline z doniczki i nawodniono przed sadzeniem 0-2
6. | Rosliny posadzono symetrycznie, w osi doniczki 0-2
7. | Powierzchnie obsadzang sciotkowano zwirem 0-2
8. | Rosliny podlano, uzupetniono rezerwuar wody 0-2

(czerwony wskaznik podniesiony wysoko)
9. | Pozostawiono czyste stanowisko pracy 0-2
Maksymalna liczba punktow 34
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Ostateczna liczba punktdéw przyznana uczestnikowi stanowi sume Sredniej
arytmetycznej ocen przyznawanej przez poszczegdélnych cztonkéw jury za kazde

kryterium oceny.

Opis stanowiska konkursowego w Il etapie:
Zadaniem druzyn jest wykonanie projektu koncepcyjnego ogrodu przy domu
jednorodzinnym, potozonym na Podhalu.

Wyposazenie stanowiska konkursowego:

Kazda druzyna bedzie miata do dyspozycji stanowisko wyposazone w nastepujgce
materiaty: kartka ecru A1, kalka techniczna A2, kartka A3, kalka techniczna A3, otéwek
miekki, cienkopis czarny 0,5 mm, pisak kreslarski 0,3, 0,1 i 0,7mm, marker czarny
Sciety, kredki akwarelowe/wodne, pedzelek @4, temperowka, tasma klejgca waska,
gumka miekka, nozyczki szkolne mate, fotografie dziatki oraz mapke terenu w skali
1:100.

Kryteria oceny:

L.p. Kryterium Liczba punktow
1. | Uktad planszy projektowej

Temat pracy 0-2
Legenda 0-2
Dobér gatunkowy 0-2
Skala 0-2
Kierunek pétnocy 0-2
Autor 0-2
Margines 0-2

2. | Kompozycja
Czy projekt stanowi uktad powigzanych ze sobg 0-3
elementéw?

Modernizacja ksztatcenia zawodowego w Matopolsce II

Program Regionalny

E FUnduszS e A\ MALOPOLSKA  ..UmizEsropeiske



A\ MALOPOLSKA

Czy w projekcie wystepuje dominanta, akcent, rytm, 0-5
paralela, symetria, motyw?

Czy projekt jest czytelny, przejrzysty? 0-2
Czy dostosowano obiekty roslinne i obiekty matej 0-4
architektury do skali opracowania?

Czy dobrano rosliny do klimatu Podhala 0-5
Czy w projekcie dostosowano sie do infrastruktury 0-5
podziemnej, naziemnej i nadziemnej

Czy w projekcie dostosowano sie do uksztattowania 0-5
terenu

Czy zastosowano elementy matej architektury 0-5
stylizowane motywami regionalnymi?

Grafika opracowania

Czy zastosowano stylizowane liternictwo? 0-2
Czy zastosowano techniki barwne? 0-2
Czy wizualizacje sg opracowane poprawnie i 0-5
estetycznie?

Czy wizualizacje sg zgodne z projektem? 0-5
Maksymalna liczba punktow 60

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 94.

Ostateczna liczba punktéw przyznana uczestnikowi

arytmetycznej ocen przyznawanej przez poszczegdélnych cztonkéw jury za kazde

kryterium oceny.

stanowi

sume Sredniej
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V Konkurencja: ,,.Sterowanie elektropneumatyczne z zastosowaniem sterownika
PLC" — branza elektryczno-elektroniczna/mechaniczna i gérniczo hutnicza
Miejsce: Zespot Szkot Nr 1 im. Stanistawa Staszica w Olkuszu, ul. Gérnicza 12
32-300 Olkusz

Data: 17 pazdziernika 2018 r., godzina 10.00

Liczba etapéw: 2

Czas trwania konkurencji: 2 h

Liczba os6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 8

Harmonogram:
- 930 10% — rejestracja uczestnikéw, catering
- 109 - 100 — powitanie uczestnikow
- 10— 10" — losowanie stanowisk oraz kolejnosci wykonywania poszczegdinych
czesci (etapbow)
- 10'°—10% — instruktaz stanowiskowy, instruktaz BHP
- 103 - 1230 — przeprowadzanie konkurencji

- 1230 - 14% —zgkonczenie konkurenciji, obiad

Opis zadania konkursowego: Napisanie programu LAD lub FBD w programie Logo
Soft Comfort dla sterownika LOGO ! 12/24 RC realizujgcego okreslone dziatanie
automatu pneumatycznej prasy ttoczacej oraz sprawdzenie wiedzy z zakresu
mechatroniki.

Konkurencja skfada sie z dwéch niezaleznych czesci (etapéw): praktycznej oraz
teoretycznej i odbywa sie na o$miu niezaleznych stanowiskach, przez osiem druzyn
jednoczesnie, z czego cztery to stanowiska elektropneumatyczne (do praktycznego
wykonywania zadania), a pozostate to stanowiska komputerowe do przeprowadzenia
testu on-line (czesci teoretycznej). Maksymalny czas wykonania czesci (etapu)
praktycznej to 60 minut, natomiast teoretycznej to 40 minut.
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Przed przystgpieniem do konkurencji przedstawiciel kazdej z druzyn losuje kolejnos¢
wykonywania poszczegdélnych czesci (etapdéw) tj. jako pierwsza czes$¢ praktyczna,
a druga teoretyczna lub odwrotnie oraz stanowiska (dla czesci praktycznej
i teoretycznej) na ktérych druzyna bedzie wykonywata zadania. W dalszej kolejnosci
zostaje przeprowadzone szkolenie stanowiskowe i szkolenie BHP przez nauczyciela

praktycznej nauki zawodu w szkole w ktdrej organizowany jest konkurs.

- Czes¢ praktyczna:

1. Napisanie programu LAD lub FBD w programie Logo Soft Comfort dla
sterownika LOGO ! 12/24 RC, realizujgcy dziatanie opisane w algorytmie
dziatania automatu pneumatycznej prasy ttoczgcej, ktéry kazda z druzyn
otrzyma przed rozpoczeciem wykonania zadania praktycznego. Algorytm dla
wszystkich druzyn bedzie taki sam. Program powinien zawiera¢ komentarze
wyjasniajgce dziatanie uktadu. Wykonany program nalezy przesta¢ do
sterownika PLC.

2. Przestanie wykonanego programu do sterownika PLC i przeprowadzenie
symulacji uktadu na wczesniej zmontowanym uktadzie elektropneumatycznym

zgodnie ze schematami ponizej (Rysunek nr 1, Rysunek nr 2)
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Rysunek 1. Schemat uktadu pneumatycznego prasy ttoczace;.
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Rysunek 2. Schemat uktadu elektrycznego prasy ttoczacej.

- Czes¢ teoretyczna: rozwigzanie testu on-line sktadajgcego sie z 40 pytan

jednokrotnego wyboru.
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Opis stanowiska konkursowego:

- W czesci praktycznej: kazda druzyna bedzie mie¢ do dyspozycji stanowisko
elektropneumatyczne czesciowo zmontowane (zadaniem kazdej z druzyn bedzie
potgczenie przewodow pneumatycznych , elektrycznych i napisanie programu
sterujgcego uktadem). W sktad zespotdw elementébw do wykonania zadania
wchodzg (pogladowy wyglad wybranych elementéw przedstawig zdjecia ponizej):

Ptyta montazowa FESTO — 1 szt.

Sitownik dwustronnego dziatania — 1 szt.

Sitownik jednostronnego dziatania — 1 szt.

Czujnik magnetyczny — 2 szt.

Zawoér dtawigco — zwrotny — 2 szt.

tacznik krancowy (zawér 3/2 NC/NO) — 1 szt.

Elektrozawdr monostabilny 3/2 NC — 1 szt.

© N o g s~ Db

Elektrozawér bistabilny 5/2 — 1 szt.

9. Zespdt przygotowania powietrza — 1 szt.

10. Pneumatyczny tgcznik krancowy z rolkg 3/2 NC — 1 szt.

11. Wyspa zaworowa — 1 szt.

12. Komplet tréjnikbw i zlgczek pneumatycznych niezbednych do wykonania
zadania

13. Zestaw przewoddw pneumatycznych niezbednych do wykonania zadania

14. Sterownik PLC LOGO ! 12/24 RC -1 szt.

15. Zestaw przyciskow sterowniczych z lampkami sygnalizacyjnymi FESTO — 1 szt.
16. Zestaw przewoddw elektrycznych (przewody 2z wtykami bananowymi)
niezbednych do wykonania zadania.
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— Dla czesci teoretycznej: zestaw komputerowy umozliwiajgcy wykonanie testu on-

line.

Kryteria oceny:

Opis zadan . . .
. Opis stanowiska . Liczba
L.p. |Nazwa zadania do konkursowego Kryteria oceny pkt.
wykonania
Zawor 1V Podtgaczenie krucca 1 0-2
do wyspy zaworowej
Podtagczenie zaworu
. do kruc¢ca 4 zaworu 1V1
Sitownik A1 Zawor 1V2 i przestrzeni nadttokowej 0-2
sitownika A1
Podtgczenie kruéca 2
Sitownik A1 zaworu 1V1 do przestrzeni 0-2
podttokowej sitownika A1
Zawer 1V3 I:od’rqczenle kru¢ca 1 0-2
Uklad 0 Wyspy zaworowej
1. neumatvezn Podtgczenie krucca
P yezny Zawor 1V4 2 zaworu 1V3 do krucca 0-2
Sitownik A2 1 zaworu 1V4
Podtaczenie zaworu
Zawér 1V5 ldo kruéca 2 zaworu 1V4. 0-2
i przestrzeni nadttokowej
sitownika A2
7pp 0Z1 Ustawienie cisnienia 0-1
roboczego 3 bary
Zawor _— o
dlawiaco 1V2, 1V5 Ustawienie dffaW|en|a 50% 0-2
na wysuwie ttoczysk
zwrotny
Zasilanie Uktad osigga parametry 0-2
sterownika PLC +24V, OV
Wejscie/Wyjscie « 0-2
SO0 g S
Wejscie/Wyjscie 5 g 0-2
S1 § 5
Wejscie/Wyjscie 3 0-2
S2 2 S
Wejscie/Wyjscie 2 Q 0-2
Uktad B1 s ©
2. PLC . - © £
elektryczny Wejscie/Wyijscie c > 0-2
B2 R
Wejscie/Wyjscie €3 0.2
Y1 Qo0 i
- - € S
Wejscie/Wyijscie N .g 0-2
Y2 3 N
Wejscie/Wyjscie £ 0.2
Y3 25 )
Wejscie/Wyijscie = 0-2
H1
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Wysuw o o
ttoczyska WeJSC'?ANYJSC'e 0-2
sitownika A1 -
—— —— 3
Wysuw Wejsms{/;Nyjsme o 0-2
tloczyska Wejscie/Wyijscie 2
sitownika A2 ) v IS 0-2
1V4 o
Lampka Wejscie/Wyijscie N
; S 0-5
sygnaliz. H1 H1 o
Wsuw - . g
ttoczyska WeJSC'?(/;NyJSCIG :§ £ 0-2
sitownika A2 =g
Przerwa — 3 >
oczekiwanie - I 20
sitownika WeJSCIZ/;Ny]SCIG :% o 0-4
3. Program PLC | nadalsze =&
dziatanie o £
Wysuw o . c B
ttoczyska Wejsms{/;Nyjsme % © 0-2
sitownika A2 S
Lampka Wejscie/Wyijscie € 0-5
sygnaliz. H1 H1 g
Wsuw o o B
ttoczyska Wejsms(/;Nyjsme 2 0-2
sitownika A2 é
Wsuw 1 \wejécieMyjscie
ttoczyska ] v2 y) 0-2
sitownika A1
Wejscie/Wyjscie Ukfad osigga parametry i
STOP S0 Y1=0,Y2=1, (Y3=0) 0-2
Komentarze Opis dziatania poszczegdlnych etapéw 0-5
Komunikacja PC - PLC 0-5
B Kad Praca sitownika A1 0-2
raca uktadu ; .
4. sterowania Praca sHownlke? A2 . 0-6
Lampka sygnalizacyjna H1 0-2
Praca zgodna z diagramem stanéw 0-10
5. Teston-line | Stanowisko komputerowe 0-40

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 135.

Ostateczna liczba punktéw uzyskana przez druzyne stanowi sume Sredniej

arytmetycznej ocen przyznawanych przez poszczegdélnych cztonkéw jury za kazde

z zadan. Ponadto czas wykonania zadan bedzie mierzony.

W przypadku uzyskania przez dwie lub wiecej druzyn takiej samej liczby punktéw,

kryterium rozstrzygajgcym o ostatecznie zajetym miejscu, bedzie sumaryczny czas

wykonania wszystkich zadan.
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VI Konkurencija: ,,Mistrzostwa agrotronikéw" — branza rolniczo-lesnha z ochrong
srodowiska

Miejsce: Zespot Szkot Centrum Ksztalcenia Rolniczego w Hanczowej,
Hanczowa 80, 38-316 Wysowa - Zdrgj

Data: 19 pazdziernika 2018 r., godzina: 10.00

Liczba etapéw: 3

Czas trwania konkurencji: 3 h ( kazda grupa po 1h)

Liczba os6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 9

Harmonogram:
- 930 10% — rejestracja uczestnikéw, catering
- 109 - 100 — powitanie uczestnikow
- 10'°-10" - losowanie stanowisk oraz kolejnosci rozpoczecie konkurenciji
- 10'°—10% — instruktaz stanowiskowy, instruktaz BHP
- 1039 — 13%0 — przeprowadzanie konkurencji
(I grupa 1030 — 1130 || grupa 1130 — 1230 ||| grupa 1230 — 1330)

- 1330 - 15% — zakonczenie konkurencji, obiad

Warunki uczestnictwa w konkurencji: Posiadanie prawa jazdy kat. B lub B+E lub T,

ubrania roboczego (dowolne np. koszula i ogrodniczki) oraz obuwia roboczego.

Opis zadania konkursowego: Dokonanie przejazdu zestawem skfadajgcym sie
z ciggnika rolniczego i narzedzia doprawiajgcego glebe oraz sprawdzenie wiedzy
z zakresu rolnictwa precyzyjnego i systemow nawigaciji rolniczych.

Konkurencja odbywa sie na trzech niezaleznych stanowiskach przez trzy druzyny
jednoczesnie i skltada sie z trzech etapow: dwoéch praktycznych i jednego
teoretycznego.

taczny czas na wykonanie wszystkich trzech etapow wynosi maksymalnie 60 minut.
Przed rozpoczeciem konkurencji przedstawiciel kazdej z druzyn losuje stanowisko na

ktérym bedzie sie odbywata konkurencja oraz godzine rozpoczecia. W dalszej
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kolejnosci zostaje przeprowadzone szkolenie stanowiskowe i szkolenie BHP przez

nauczyciela praktycznej nauki zawodu, w szkole, w ktérej organizowany jest konkurs.

Szkolenie odbywa sie na stanowisku nr 1.

Zadanie, ktore uczestnicy majg do wykonania sktada sie z trzech etapow:

1)

W pierwszym etapie uczestnicy w druzynach dwuosobowych przygotowuijg
do pracy ciggnik, agregatujg i wykonujg przejazd roboczy zestawem ztozonym
z ciggnika rolniczego i narzedzia doprawiajgcego glebe. Startujgcy majg
za zadanie przeprowadzi¢ przeglad maszyny i ciggnika rolniczego przed
planowang pracg, zdiagnozowaé oraz usung¢ jedng niesprawnos¢ maszyny
I wypetni¢ karte kontrolng sprzetu

W drugim etapie uczestnicy wspdlnie agregatujg zestaw, dokonujg niezbednych
(zgodnych z instrukcjg obstugi) i zadanych regulacji (zgodnych z opisem
zadanych parametréw pracy), a nastepnie wykonujg przejazd roboczy
Z nawrotem, przy czym po pierwszym przejezdzie nastepuje wymiana kierowcy,
a w trakcie pracy kazdy z kierujgcych ma za zadanie zmieni¢ parametr pracy
W trzecim etapie uczestnicy druzynowo rozwigzujg test jednokrotnego wyboru
sktadajgcego sie z 10 pytan z zakresu rolnictwa precyzyjnego i systemow

nawigaciji rolniczych

Wykaz szczegétowych zadan w konkursie:

1. Etap | — Przeglad maszyny (wykonuje cata druzyna):

Sprawdzi¢ stan techniczny kultywatora, sprawdzi¢ kompletno$¢ maszyny,
sprawnosc¢ do pracy

Wypetni¢ karte kontrolng stanu technicznego maszyny

Usuna¢ niesprawnosc¢ elementu roboczego

Wykona¢ smarowanie zgodnie z tabelg smarowania zawartej w instrukcji

obstugi

2. Etap | — Przeglad ciggnika rolniczego (wykonuje cata druzyna):

a)
b)

c)

Wykonac¢ obstuge codzienng ciggnika zgodnie z instrukcjg obstugi
Wypeti¢ karte kontrolng stanu technicznego ciggnika

Uzupetni¢ brakujgce ptyny eksploatacyjne
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d) Zgtosi¢ gotowos¢ uruchomienia ciggnika
e) Uruchomi¢ prébnie ciggnik, sprawdzi¢ dziatanie podnosnika

3. Etap | — Agregatowanie ciggnika z maszyng (wykonuje cata druzyna):

a) Wykonac¢ agregatowanie z zachowaniem zasad BHP
b) Wykona¢ agregatowanie kultywatora z ciggnikiem z zachowaniem zasad
agregatowania sprzetu
c) Przeprowadzi¢ standardowe regulacje maszyny oraz ustawi¢ zadang
gtebokosc¢ pracy
d) Zgtosi¢ gotowos¢ rozpoczecia pracy
4. Etap Il — Przejazd roboczy (pierwszy zawodnik):

a) Uruchomic ciggnik i rozpoczgc¢ przejazd po polu
b) Dokonac oceny poprawnosci wykonania zadania oraz zmniejszy¢ gtebokosé
pracy o 5 cm
c) Wykonac¢ nawr6t i ustawi¢ agregat do jazdy na wprost bezposrednio przy
obrobionym pasie pola, wytgczy¢ silnik ciggnika
5. Etap Il — Przejazd roboczy (drugi zawodnik):

a) Uruchomic¢ ciggnik i rozpoczaé przejazd po polu
b) Dokona¢ oceny poprawnosci wykonania zadania oraz zwiekszy¢ gtebokosé
pracy o 5 cm
c) Wykona¢ nawro6t i ustawi¢ agregat do jazdy w pozycji na wprost, wytgczyé
silnik ciggnika
6. Etap Ill — Test wiadomosci o rolnictwie precyzyjnym i systemach nawigaciji rolniczej

(wykonuje cata druzyna):
a) Rozwigzac test sktadajgcy sie z 10 pytan jednokrotnego wyboru
b) Zgtosi¢ zakonczenie zadania

Ponadto po zakonczeniu prac wszystkich druzyn zostanie zaprezentowany przejazd
roboczy z wykorzystaniem systemu nawigacji rolniczej GPS oraz funkcji
automatycznego prowadzenia agregatu. Kazdy z uczestnikéw bedzie mégt powtérzyé
zdalnie swoj przejazd przy pomocy nawigacji. Ta cze$¢ konkursu jest czescig
pokazowg, uczestnicy nie zdobywajg punktdw. Zaprezentowane bedg nastepujgce

czynnosci:
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a) programowanie systemu nawigaciji
b) przejazd ,wzorcowy”

C) przejazd z uzyciem automatycznej funkcji prowadzenia agregatu

Prezentacja systemu nawigacji rolniczej odbedzie sie na sprzecie zamontowanym

na ciggniku przestawionym na zdjeciu ponizej:

Opis stanowiska konkursowego: kazde z trzech stanowisk sktada sie ze stolika
z podstawowymi narzedziami i przyborami do pisania (kartki A4, dtugopis, otdwek),
instrukcji obstugi ciggnika rolniczego, karty kontrolnej ciggnika rolniczego, instrukciji
obstugi maszyny, karty kontrolnej sprzetu, opisu zadanych parametréw pracy wraz
z informacjg ktéry podlega zmianie, zestawu Kkluczy, ptynu eksploatacyjnego,
wydzielonego pasa pola uprawnego, ciggnika rolniczego, narzedzia typu kultywator.
Przyktadowy wyglad ciggnika rolniczego i agregatu zostat przedstawiony na zdjeciach
ponizej.
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Ogolne kryteria oceny:

w instrukcji obstugi.

. i Opis ‘
Nr |Nazwa zadania Owskz :: aar?i : ° stanowiska | Kryteria oceny L'c;tba
y konkursowego pid.
druzyna
Sprawdzi¢ stan techniczny sprawdzita
kultywatora, sprawdzi¢ kompletnosé 0-2
kompletno$¢ maszyny, wydzielony pas sprzetu,
sprawnos¢ do pracy pola uprawnego, identyfikuje
na poczatku usterke
ktérego znajduje druzyna
si¢ kultywator poprawnie
zawieszany, wypetnita karte
Wypetnié karte kontrolng obok ciagnik | weryfikaciji stanu
1 Przeglad stanu technicznego rolniczy i stolik technicznego 0-2
maszyny maszyny z zestawem maszyny
podstawowych | uwzgledniajac
narzedzi, niezbedne
instrukcjami, czynnosci
kartg weryfikaciji i
Usunac¢ niesprawnos¢ ? stan}(J : Ziﬁﬁgg:?y 0-2
elementu roboczego technicznego niesprawnosé
Wykona¢ smarowanie ;
zgodnie z tabelg Z;‘;Vfg:;ﬁy 0-2
smarowania zawartej smarowanie
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Przeglad
ciagnika
rolniczego

Uzupetni¢ brakujgce ptyny
eksploatacyjne

Zgtosic¢ gotowosc¢
uruchomienia ciagnika.

Uruchomi¢ prébnie
ciagnik, sprawdzi¢
dziatanie podno$nika

. druzyna
Wykona¢ obstuge
codzienng ciggnika \Qék?ngj{g 1 0-4
zgodnie z instrukcja P _kga bst
obstugi clagnixa (obstuge
codzienng)
druzyna
Wypetic karte kontroln . poprawnie
)g:anu techrﬁcznego a wydzielony pas wype_’rnﬂa” karte 0-2
ciaanika pola uprawnego, | weryfikacji stanu
ag na poczatku technicznego

ciggnika

ktérego znajduje
sie kultywator
zawieszany,
obok ciggnik
rolniczy i stolik
z zestawem
podstawowych

instrukcjami,
kartg weryfikaciji

technicznego

uzupetnili ptyny

zawodnicy 0-2

zawodnicy
zgtosili przez
podniesienie reki
gotowos¢
uruchomienia
ciagnika

jeden z
zawodnikéw
uruchomit
ciagnik,

dziatanie
podnosnika
hydraulicznego
zawieszenia

narzedzi

sprawdzit 0-2

Z maszyna

Agregatowanie
3. ciagnika

Wykonac¢ agregatowanie
z zachowaniem zasad
BHP

i ciggnik rolniczy

Wykona¢ agregatowanie
kultywatora z ciggnikiem
z zachowaniem zasad
agregatowania sprzetu

operator ciggnika
podjechat
w sposob
umozliwiajgcy

z kultywatorem,
wytgczyt silnik,
zabezpieczyt
pojazd przed
przetoczeniem

potgczenie 0-2

zawodnicy
potaczyli
maszyne

z ciggnikiem

zachowujac

kolejnosc¢

agregatowania

0-3

Przeprowadzié¢
standardowe regulacje
maszyny oraz ustawic

zadang gtebokos¢ pracy

i ciggnik rolniczy

zawodnicy
wypoziomowali
maszyne
poprzecznie

i wzdtuznie oraz
ustawili zadang

gtebokos¢ pracy

0-3

Modernizacja ksztatcenia zawodowego w Matopolsce

z

Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

&\ MALOPOLSKA

Europejski Fundusz Spotecz

Unia Europejska

ny




A\ MALOPOLSKA

Zgtosic¢ gotowosc¢
rozpoczecia pracy

zawodnicy
zgtosili przez
podniesienie reki
gotowos¢
uruchomienia
ciagnika

Uruchomic¢ ciggnik
i rozpoczg¢ przejazd po
polu

Dokonac¢ oceny
poprawnosci wykonania
zadania oraz zmieni¢
zadany parametr

Przejazd
roboczy

Wykonac nawrét i ustawic
agregat do jazdy na wprost
bezposrednio przy
obrobionym pasie pola,
wytgczy¢ silnik ciggnika

Uruchomic¢ ciggnik
i rozpoczgc¢ przejazd
po polu.

pas pola
uprawnego
z agregatem
ztozonym z

ciggnika i
kultywatora

pierwszy
zawodnik
uruchomit silnik,
podjechat na
wyznaczony pas
pola, opuscit
maszyne i
rozpoczat
przejazd

pierwszy
zawodnik w
trakcie przejazdu
skontrolowat
poprawnosc¢
wykonywane;j
pracy, w potowie
przejazdu,
zatrzymat
agregat i zmienit
zadany parametr
pracy,
kontynuuje
przejazd

0-3

pierwszy
zawodnik po
wykonaniu
przejazdu
podnidst
maszyne,
wykonat nawro6t,
ustawit agregat
do jazdy na
wprost, wytaczyt
silnik

0-2

drugi zawodnik
uruchomit silnik,
podjechat na
wyznaczony pas
pola, opuscit
maszyne i
rozpoczat
przejazd

0-2

Dokonac¢ oceny
poprawnosci wykonania
zadania oraz zmieni¢
zadany parametr pracy

pas pola
uprawnego
z agregatem
ztozonym
z ciggnika
i kultywatora

drugi zawodnik
w trakcie
przejazdu
skontrolowat
poprawnosc¢
wykonywane;j
pracy, w potowie
przejazdu,

0-3
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zatrzymat
agregat i zmienit
zadany parametr
pracy,
kontynuuje
przejazd

drugi zawodnik
po wykonaniu

podniesienie reki

Wykonac¢ nawrét i ustawic przgjalz,d?
agregat do jazdy na wprost rﬁgsg'%s
bezposrednio przy wykonat )r:as\;rét 0-2
obrobionym pasie pola, Ustawit aare at7
wytgczyé silnik ciggnika do i greg
0 jazdy na
wprost, wytgczyt
silnik
Test S . zawogjnipy
wiadomosci Rozwigzac¢ test 10 pytan ws'poln'le 0-10
o rolnictwie stolik przy rozwigz da“. test
S precyzyjnym stanowisku zavj{vo nicy
i systemow Zgtosi¢ zakonczenie polowym zazlgo?ﬁsczzaejr?ie i
nawigaciji zadania -
rolniczych konkurenciji przez

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 50.

Ostateczna liczba punktéw uzyskana przez druzyne stanowi sume Sredniej

arytmetycznej ocen przyznawanej przez poszczegoélnych cztonkéw jury za kazde

z kolejnych zadan. Ponadto czas wykonania konkurencji bedzie mierzony. Druzyna,

ktéra wykona tacznie etap | oraz Il w najkrotszym czasie otrzyma dodatkowo

dwa punkty. W przypadku uzyskania przez dwie lub wiecej druzyn takiej samej liczby

punktéw, Kkryterium

sumaryczny czas wykonania wszystkich trzech etapow.

rozstrzygajgcym o ostatecznie zajetym miejscu,

bedzie

Organizator zastrzega sobie prawo zmiany terminu konkurencji ze wzgledu

na niesprzyjajgce warunki pogodowe.

Modernizacja ksztatcenia zawodowego w Matopolsce

Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

&\ MALOPOLSKA

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny




A\ MALOPOLSKA

VIl Konkurencja: "Zakaski bankietowe" — branza turystyczno — gastronomiczna
Miejsce: Zespot Szkot Ekonomiczno - Gastronomicznych w Tarnowie
ul. Bema 9/11, 33-100 Tarnow

Data: 23 pazdziernika 2018 r., godzina: 9.00

Liczba etapow: 1

Czas trwania konkurencji: 4 h

Liczba os6b w druzynie: 1

Liczba druzyn: 16

Harmonogram:
- 900930 _ rejestracja uczestnikéw, catering
- 930 _ 940 — powitanie uczestnikow
- 9% — 9% — Josowanie stanowisk, rozpoczecie konkurenc;ji
- 9% — 13% — przeprowadzenie konkurenc;ji

- 13%-15" — zakonczenie konkurencji, obiad

Warunki uczestnictwa w konkursie: Posiadanie aktualnej ksigzeczki zdrowia do
celéw sanitarno-epidemiologicznych, okreslonego przepisami stroju roboczego, czapki
oraz zapaski kucharskiej oraz rekawiczek lateksowych.

Opis zadania konkursowego: Przedmiotem zadania konkursowego jest
przygotowanie cieptej oraz zimnej zakgski bankietowej, na podstawie opracowanej
przez siebie receptury (sporzgdzonej przed konkursem). Maksymalna waga kazdej
potrawy nie moze przekraczac 75g.

Kazdy uczestnik wykonuje po 4 porcje cieptej oraz 4 zimnej zakaski — 3 (podane
jednoporcjowo) do degustacji dla jury oraz 1 (podana wieloporcjowo) do prezentacji na
wspolnym stole.

Uczestnik posiada 2 niepodpisane egzemplarze wtasnej receptury, kitére zawierajg
wykaz potrzebnych surowcédw oraz sposéb wykonania. Przed losowaniem stanowiska

pracy uczestnik przekazuje jury, swojg recepture, na ktérej osoba odpowiedzialna za
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losowanie zapisuje numer wylosowanego stanowiska. Drugi egzemplarz receptury,

jest do dyspozycji uczestnika podczas realizacji zadania.

Produkty dostepne do przeprowadzenia zadania konkursowego zostaty umieszczone
w tabeli nr 1 pn. Kosz produktéw podstawowych, przeznaczone dla kazdej osoby
oraz tabeli nr 2 pn. Kosz produktéw uzupetniajgcych, 1 kosz dostepny na
4 osoby. Konkurencja bedzie przeprowadzona réwnoczesnie w dwdch pracowniach.
Konkurs przeprowadzony jest z wykorzystaniem produktéw, ktére zapewnia
Organizator. Zabrania sie uzywania produktéw spoza tych dostepnych w tabeli nr 1
i2.

Opis stanowiska konkursowego:
Organizator zapewnia standardowe stanowisko pracy przygotowane dla kazdego
uczestnika wyposazone w blat roboczy, drobny sprzet niezbedny do przygotowania
potrawy tj. noze, deski, patelnie, miski oraz garnki o r6znej pojemnosci.
Dodatkowo do dyspozycji uczestnikow tgcznie na dwie pracownie dostepne beda:

» zlew z cieptg i zimng wodg - 6 szt.

* blender kielichowy - 2 szt.

* piekarnik -5 szt.

» kuchenka mikrofalowa - 2 szt.

* wieloczynnosciowe urzgdzenie do rozdrabniania i miksowania - 4 szt.

* lodbéwka — 2 szt.

* piec cukierniczo-piekarniczy (wyposazony w trzy komory wypiekowe) - 2 szt.

* chiodnia - 3 szt.

* piec konwekcyjno-parowy
Uczestnicy zgtaszajg sie do wykonania zadania w stroju kucharskim zapewniajgcym
bezpieczng i higieniczng prace. Uczestnicy powinni przywiez¢ patery/pétmiski
niezbedne do podania wieloporcjowo przygotowanych potraw. Talerze do podania
potraw jednoporcjowo zapewnia Organizator. Regulamin dopuszcza réwniez
wykorzystanie przez uczestnikbw przywiezionych ze sobg drobnych sprzetéw
kuchennych, np. nozy, wykrawaczy, narzedzi do carvingu, itp.
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Produkty, ktore zapewnia Organizator:

Tabela nr 1 - Kosz produktow podstawowych — dla kazdego uczestnika

L.p. Nazwa produktu Je(::;:rs;ka na :I%éséobe
1. filet z indyka kg 0,5
2. poledwica z dorsza Swieza kg 0,4
3. szynka parmenska plastry 4
4. dynia pizmowa waga 1 szt. 1 kg szt. 0,5
5. kalarepa waga 1 szt. 150 g szt. 1
6. jarmuz Swiezy - liscie liscie 4
7. brukselka kg 0,30
8. $mietana 30% UHT litr 0,25
9. masto klarowane kg 0,2
10. suszone morele kg 0,15
11. jaja wielko$¢ 1 szt. L szt. 3
12. natka pietruszki dekoracyjne; peczek 1
13. koperek peczek 1
14. cytryna waga 1 szt. 50 g szt. 1
15. pomarancza waga 1 szt. 100 g szt. 1
16. limonka waga 1 szt. 40 g szt. 1
17. batat waga 1 szt. 300 g szt. 1
18. pietruszka korzen waga 1 szt. 50 g szt. 1
19. marchew waga 1 szt. 100 g szt. 2
20. seler waga 1 szt. 100 g szt. 1
21. burak ¢wiktowy z boéwinkg waga 1 szt. 30 g szt. 1
22. truskawki kg 0,3
23. maliny kg 0,3
24, jezyny kg 0,3
25. olej roslinny rzepakowy op. jed. 1| litr 0,2
26. topinambur waga 1 szt. 30g szt. 1
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07 czysciec btotny bulwa szt. 4

waga 1 szt. 20 g

Tabela nr 2 - Kosz produktéw uzupetniajgcych — 1 kosz na 4 osoby

Lp. Nazwa produktu Jedrrostka llosé na 1
miary kosz
1. wino biate szt. 1
pot-wytrwane lub wytrawne
op. jed. 0,75 ml
2. zelatyna op. jed. 50 g szt. 1
3. agar op. jed. 30 g szt. 1
4. soOl op. jed. 1 kg kg 0,2
5. pieprz czarny mielony op. jed. 20 g szt. 1
6. pieprz kolorowy ziarnisty, op. jed. 20 g szt. 1
7. czosnek masa 50 g szt. 1
8. oliwa z oliwek op.jed. 250 ml szt. 0,5
9. oliwa truflowa op.jed. 250 ml szt. 0,5
10. ocet winny z biatego wina op.jed. 250 ml szt. 0,5
11. ocet balsamiczny op.jed. 250 ml szt. 0,5
12. boczek wedzony plastry kg 0,5
13. bazylia Swieza w doniczce doniczka 1
14. oregano swieze w doniczce doniczka 1
15. tymianek Swiezy w doniczce doniczka 1
16. mikro ziota mix op. jed. 40 ¢ op. 1
(np. brokut, kapusta czerwona, amarantus
rzodkiewka czerwona, mizuna czerwona,
musztardowie, pak choi czerwony,
kozieradka)
17. mieszanka swiezych kwiatow jadalnych op. 1
op.jed. 40 g
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(np. bartki, bergamotka, fiotek, storczyk,
fuksja, nasturcja)
18. cukier biaty op. jed. 1 kg op. 0,15
19. pomidory koktajlowe op. jed. 500 g op. 0,5
20. kapusta pak choi waga 1 szt. 150 g szt. 2
21. szparagi zielone masa 1 wigzki 500 g szt. 0,5
22. stonecznik tuskany op. jed. 200 g op. 1
23. lis¢ laurowy suszony op. jed. 20 g szt. 1
24. ziele angielskie cate op. jed. 20 g szt. 1
25. maka pszenna typu 500 op. jed. 1 kg op. 0,25
26. maka ziemniaczana op. jed. 0,5 kg op. 0,25
27. maka ryzowa op. jed. 0,5 kg op. 0,25
28. kasza gryczana niepalona biata luzem, op. 0,25
op. jed. 0,5 kg
29. musztarda delikatesowa poj. op. jed. 200 g szt. 0,5
folia aluminiowa, szerokos¢ 30 cm,
30. rolka 0,5
dtugos¢ 10 m
rekaw do pieczenia, szeroko$¢ 30 cm,
31. rolka 0,5
dtugo$¢ 4 m
drewniane wykataczki mate op. jed.
32. o op. 1
zawierajgce 150 szt.
drewniane wykataczki dtugie do
33. ] _ o op. 1
szasztykOw op. jed. zawierajgce 50 szt.
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Kryteria oceny:

L.p. Kryterium Liczba punktow

1. | Organizacja stanowiska pracy, zasady bhp, czysto$¢ 0-10

2. | Ocena receptury, dobor sktadnikow 0-5

3. | Dobdér technik i metody wykonania 0-10

4. | Ocena estetyczna potrawy 0-10

5. | Ocena organoleptyczna potrawy 0-10

6. | Dobre gospodarowanie surowcem 0-10
Maksymalna liczba punktow 55

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac uczestnik to 55.

Ostateczna liczba punktdéw przyznana uczestnikowi stanowi

arytmetycznej ocen przyznawanej przez poszczegdélnych cztonkéw jury za kazde

kryterium oceny.

sume Sredniej
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VIl Konkurencja: "Przygoda, przyroda, krajobrazy — czekaja na Ciebie na szlaku.
Dasz rade!" — branza turystyczno—gastronomiczna/ administracyjno-ustugowa
Miejsce: Zespot Szkot Ekonomicznych nr 1 w Krakowie, ul. Kapucynska 2,
31-113 Krakéw

Data: 25 pazdziernika 2018 r., godzina: 8.30

Liczba etapéw: 3

Czas trwania konkurenciji: 5,5 h

Liczba os6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 12

Harmonogram:
- 830 -900 _ rejestracja uczestnikéw, catering
- 900 _ 910 _ powitanie uczestnikow
- 9'0-920_ Josowanie stanowisk oraz tematu zadania, rozpoczecie konkurencji
- 9201120 —etap |
- 11201250 — etap I
- 1250-14%0 — etap llI

- 1459 - 1620 — zakonczenie konkurencji, obiad

Opis zadania konkursowego: Przygotowanie programu i kalkulacji 3-dniowej
wycieczki krajoznawczej na terenie wojewddztwa matopolskiego z elementami
turystyki kwalifikowanej w jednym z wylosowanych obszaréw oraz przedstawienie go

komisji konkursowej w formie prezentaciji.

Przed przystgpieniem do konkurencji, odbedzie sie losowanie jednego z trzech
podanych obszaréw, nastepnie kazda druzyna losuje numer stanowiska,
na ktérym bedzie wykonywata zadania konkursowe.

Konkurencja sktada sie z trzech etapdéw, odbywa sie na dwunastu niezaleznych
stanowiskach. Podczas etapu | oraz Il wszystkie zespoty pracujg rownoczesnie, etap
Il przebiega zgodnie z wylosowang kolejnoscig (numer stanowiska to jednoczes$nie

kolejnos¢ w prezentowaniu pracy). Obowigzuje catkowity zakaz korzystania
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z urzadzen telekomunikacyjnych przez uczestnikbw w czasie trwania konkurenciji.
Korzystanie z gotowych planéw wycieczki zamieszczonych na stronach internetowych,

jest rownoznaczne z dyskwalifikacjg druzyny.

| Etap: Przygotowanie szczegétowego programu i kalkulacji 3-dniowej wycieczki
krajoznawczej na terenie wojewddztwa matopolskiego z elementami turystyki
kwalifikowanej z uwzglednieniem jednego z wylosowanych obszaréw. Na podstawie
zatozen wynikajgcych z tresci zadania.

Po zakohnczonym etapie druzyny drukujg program wycieczki wraz z kalkulacjg
i pozostawiajg do oceny jury.

W etapie | ocenie podlega¢ bedzie: Prawidtowe przygotowanie szczego6towego
programu imprezy zgodnie z wytycznymi oraz wiasciwie wykonana kalkulacja imprezy.
W programie nalezy uwzglednic: trzy r6zne rodzaje turystyki kwalifikowanej, jeden
z wylosowanych obszaréw wojewddztwa matopolskiego, rozpisanie programu
szczegdétowego na 3 dni.

Kalkulacja powinna zawiera¢ wszystkie koszty imprezy wynikajgce z programu oraz
prawidtowo obliczong cene imprezy.

W tym etapie mozna zdoby¢: 23 pkt.

Czas na wykonanie zadania: 120 minut

Opis stanowiska konkursowego: Kazda druzyna bedzie miata do dyspozycji stolik
oraz kartki papieru w formacie A4, przybory do pisania, dostep do komputera
z internetem, mapy i katalogi turystyczne w wersji papierowej i/lub dostepne na stronie

internetowe;.

Il Etap: Przygotowanie prezentacji PowerPoint, ktéra bedzie stanowi¢ oferte
zaproponowanej imprezy dla klienta oraz promowac wybrane atrakcje wykorzystane
w programie imprezy. Elementy, ktére bedzie musiata zawiera¢ prezentacja

zostang okreslone w kryteriach oceny.

W |l etapie ocenie podlega¢ bedzie: tres¢ prezentacji oraz ujecie w niej wszystkich
punktow wycieczki, wskazanie atrakcji turystycznych wartych obejrzenia, wtasciwe

proporcje miedzy iloscig tekstu a zamieszczonymi obrazami (zdjeciami), profesjonalne
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tworzenie prezentaciji w programie Power Point
(umieszczenie interesujgcej grafiki, animacji, zdje¢) promocja regionu poprzez
wycieczke oraz spos6b zachecania turystébw do wziecia udziatu w wycieczce.
W tym etapie mozna zdoby¢: 10 pki.

Czas na wykonanie zadania: 90 minut

Opis stanowiska konkursowego: Kazda druzyna bedzie mie¢ do dyspozyciji
komputer z dostepem do internetu oraz pendrive do zapisania prezentacji.

Do dyspozycji bedg mapy regionu oraz plany miast dostepne na stronie internetowe.

lll Etap. Przedstawienie przed komisjg konkursowg przygotowanej prezentacji.
Promocja regionu i jego atrakcji oraz zachecenie do skorzystania z oferty.
Prezentacje wg kolejnosci wylosowanych numerdw startowych przed rozpoczeciem
konkursu.

W Il etapie ocenie podlegac bedzie: Atrakcyjnosc¢ sposobu prezentacji przygotowanej
oferty, swoboda wypowiedzi oraz zachecenie do skorzystania z oferty.

W tym etapie mozna zdoby¢: 10 pkt.

Czas na wykonanie zadania: 10 minut

Opis stanowiska komputerowego: komputer, pendrive, rzutnik
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Kryteria oceny:

Kryteria oceny

Liczba punktow

Etap I: Przygotowanie programu i kalkulacji 3-dniowej trasy wycieczki krajoznawczej — max 23 pkt

Program

Uwzglednienie w programie atrakcji turystycznych 0.2
pozwalajgcych na realizacje celu imprezy

Atrakcyjno$¢ wybranej trasy oraz doboru miejsc 0-3
Zgodnos¢ z ramami czasowymi zaplanowanej wycieczki 0.2
(3 dni)

Uwzglednienie w programie wycieczki jednego z wylosowanych 0-3
obszardéw wojewodztwa matopolskiego

Prawidtowe zaplanowanie elementow programu w czasie 0-3
Uwzglednienie 3 r6znych rodzajéw turystyki kwalifikowane; 0-3
Dostosowanie jakosci ustug do zatozonej grupy docelowej 0-2
Kalkulacja

Uwzglednienie wszystkich kosztow imprezy 0-3
Prawidtowe obliczenie ceny imprezy dla jednego uczestnika 0-2

Etap II: Przygotowanie prezentacji wycieczki w programie Microsoft Power Point — max 10 pkt

Ujecie w prezentacji wszystkich zaplanowanych w programie

imprezy atrakcji 0-3
Wiasciwe proporcje miedzy iloscig tekstu, a zamieszczonymi 0-2
obrazami (zdjeciami)

Promowanie regionu poprzez wycieczke 0-2
Profesjonalne tworzenie prezentacji 0-3

(umieszczenie atrakcyjnej grafiki, animaciji, zdjec)

Etap lll: Przedstawienie przygotowanej imprezy - max 10 pkt

Zachecenie do skorzystania z oferty

0-2

Forma oraz atrakcyjnosc przedstawienia oferty

0-4
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Umiejetnos¢ komunikacji werbalnej i niewerbalnej podczas 0-4
prezentacji oferty

Maksymalna liczba punktéw 43

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 43.

Ostateczna liczba punktéw uzyskana przez druzyne stanowi sume Sredniej
arytmetycznej ocen przyznawanych przez poszczeg6lnych cztonkéw jury za kazde

z kolejnych zadan (etapéw).
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IX Konkurencja: ,DEKORACJA z okazji 100-lecia odzyskania niepodlegtosci
przez Polske”— branza budowlana

Miejsce: Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego im. Sw. Jana Pawta
Il w Lapanowie, 32-740 Lapanow 32

Data: : 26 pazdziernika 2018 r., godzina: 8.30

Liczba etapow: 1

Czas trwania konkurencji: 3 h

Liczba oso6b w druzynie: 2

Liczba druzyn: 10

Harmonogram:
- 830 —-900 _ rejestracja uczestnikéw, catering
- 900 _ 915 — powitanie uczestnikow
- 95— 9% — Josowanie stanowisk oraz kolejnosci rozpoczecie konkurencii
- 930 — 9% —instruktaz stanowiskowy, instruktaz BHP
- 9% — 124 — przeprowadzanie konkurenciji

- 12% - 13%0 — zakonczenie konkurencji, obiad

Warunki uczestnictwa w konkurencji: Kazdy z uczestnikéw musi posiadac ubranie
robocze zgodnie z przepisami BHP oraz aktualne szkolenie w zakresie BHP.

Opis zadania konkursowego: Przedmiotem konkursu jest wykonanie dekoraciji
artystycznej, wedtug wtasnego pomystu (z uwzglednieniem szablonéw podanych
w opisie stanowiska konkursowego), inspirowanej rocznicg odzyskania przez Polske
niepodlegtosci, ktorej elementem bedzie mozaika. Cato$¢ dekoracji ma miec ksztatt
prostokagta 125cm x 250cm, przy czym element wkomponowanej mozaiki powinien byé
nie mniejszy niz 20% powierzchni (0,2 x 1,25m x 2,5m = 0,625m?) ptyty OSB.

Przed przystgpieniem do konkurencji, kazda z druzyn bedzie losowa numer
stanowiska (startowy), na ktérym bedzie wykonywa zadanie konkursowe. Kazda

druzyna bedzie wykonywaé zadanie indywidualnie, na osobnym stanowisku pracy.
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Catos¢ dekoracji ma mie¢ ksztatt prostokagta 125cm x 250cm, przy czym element
wkomponowanej mozaiki powinien by¢ nie mniejszy niz 20% powierzchni projektu.
Kazde stanowisko bedzie wyposazone w pilyte OSB o powierzchni 3,125 m?
w ksztalcie prostokata o wymiarach 125cm x 250cm, na ktérym druzyna wykona
zadanie konkursowe majgc do dyspozycji 3 kolory mozaiki (biaty, czerwony i czarny)
oraz zestaw materiatdbw i narzedzi niezbednych do wykonania tego zadania

przygotowanych przez Organizatora.

Opis stanowiska konkursowego: Kazda z druzyn bedzie pracowac przy stanowisku
przygotowanym przez Organizatora konkursu (stanowisko z fragmentem podtogi
o powierzchni 6m? na ktérym bedzie znajdowac sie ptyta OSB w ksztatcie prostokata
o wym. dt. 125cm, wys. 250cm, gr. 25mm). Przy kazdym stanowisku, druzyny
otrzymajg zestaw materiatow, ktére wykorzystajg do wykonania dekoraciji.
Do kazdego stanowiska bedg przypisane 3 szablony sposréd wzorow:

A. motywy kwiatowe i roslinne

B. zwierzeta np. motyle, ptaki

C. geometryczne i inne.

Produkty, ktore zapewnia Organizator:
- Zestaw dla jednej druzyny

» Arkusz papieru A2— 4 szt.
» ptyta OSB3 125cm x 250cm gr. 25mm - 1 szt.
* mozaika czerwona (30cm x 30cm) - 6 szt.
* mozaika biata (30cm x 30cm) - 6 szt.
* mozaika czarna (30cm x 30cm) - 4 szt.
» Kklej do ptytek - 1 worek
e zaprawa spoinujgca biata - 0,5kg
e zaprawa spoinujgca czerwona - 0,5kg
e zaprawa spoinujgca czarna - 0,25kg
» farba emulsyjna biata - 5 |

* tasma malarska niebieska szer. 38mm - 1 szt.
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tasma malarska niebieska szer. 25mm - 1 szt.

» farba gesta szablonowa biata - 1 |

» pigmenty (czerwony, czarny, niebieski, zotty, zielony) - po 1 szt.
opakowanie min. 40ml

» prébniki (testery) farb w réznych kolorach o poj. 0,05I. - 10 szt.

* pojemnik na wode z podziatkg o poj. 1. - 1 szt.

» plastikowy pojemnik na farbe i wode poj. 5l - 2 szt.

» plastikowy pojemnik na farbe poj. 11 - 4 szt.

* kuweta malarska duza - 1 szt.

* gabka do malowania szablonéw - 10 szt.

» szufelka i zmiotka- 1 kpl.

* watek malarski akrylowy z kuwetg maty - 1 szt.

» ofowek stolarski - 2 szt.

* gumka do mazania -1 szt.

» listwy do mieszania farb - 2 szt.

* rekawiczki robocze rozm. L - 2 pary

* rekawiczki gumowe rozm. L - 2 pary

* gabka do zmywania fug - 1 szt.

» uniwersalne Sciereczki domowe - 2 op.

» zestaw pedzli ptaskich (r6zne wymiary) 6 szt. - 1 kpl.

» zestaw pedzli okrggtych (rézne wymiary) 6 szt. - 1 kpl.

» watek ggbkowy z rgczkg 7cm - 1 szt.

» watek ggbkowy z ragczkg 12cm - 1 szt.

» watek malarski do akryli z rgczkg 10cm - 1 szt.

» watek malarski do akryli z rgczkg 17cm - 1 szt.

» cienkie pedzle malarskie do wykonczen (pedzle nr 6 i 10 z ptaskg gtowka

oraz nr 6 i 10 z okrggtg gtowka- 4 szt. w zestawie) - 1 kpl.

» szablony dekoracyjne wielokrotnego uzytku — o min. wym. 10cm x 20cm — 3 szt.
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Uczestnicy konkursu powinni we wtasnym zakresie zaopatrzy¢ sie w:

poziomice 80 lub 100cm,

pace stalowg zebatg 8mm,
katownik stalowy maty i duzy,
tasme do pomiaréw (metréwka),
nozyczki budowlane,

ndz tapeciarski,

srodki ochrony osobistej,
nakolanniki,

kielnie do kleju,

pace lub packe do fugowania mozaiki,

Kryteria oceny:

L.p. Czynnos¢ Liczba punktow
1. Pomystowos¢ wykonania kompozyciji 0-10pkt.
2. Estetyka 0-10pkt.
Organizacja pracy i przestrzeganie 1-5 pkt.
5 przepiséw BHP (zty, staby, dobry, bardzo dobry, wybitny)
4 Zgodnosc¢ powierzchni mozaiki z 0 pkt. (brak min.20%pokrycia mozaikg)
regulaminem konkursu, 5 pkt. (pokrycie powyzej 20% mozaika)
5 Doktadnos¢ i estetyka wykonania 1-5 pkt.
mozaiki, (zty, staby, dobry, bardzo dobry, wybitny)
Pokrycie bez smug i zaciekéw fragmentu -5 pkt.
6. zadania wykonanego przy uzyciu farb i )
i (zty, staby, dobry, bardzo dobry, wybitny)
szablonow
. Prawidtowe postugiwanie sie sprzetem 1-5 pkt.
i narzedziami (zty, staby, dobry, bardzo dobry, wybitny)
1-5 pkt.
8. Czystosc¢ na stanowisku pracy

(zty, staby, dobry, bardzo dobry, wybitny)

Maksymalna liczba punktéw, ktérg moze otrzymac druzyna to 50.

Ostateczna liczba punktéw uzyskana przez uczestnika stanowi sume Sredniej

arytmetycznej ocen przyznawanych przez poszczegoOlnych czionkéw jury za kazdy

z poszczegblnych etapdw.
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